TRYLLEDES

INGREDIENSER

e 1 kg hvedemel

e 5dlfintsalt

e 5dlvand

e 5spskolie

e Evt. r@d frugtfarve

FREMGANGSMADE

Bland alle ingredienserne og lt, til dejen bliver smidig. Tilsaet evt. ekstra vand.

Kom evt. en smule rgd frugtfarve i dejen. Det ggres lettest ved at dele dejen i
mindre klumper og blande lidt ad gangen.

Lad dejen hvile i en halv time ved stuetemperatur.

Form grise af trylledejen. Det kan ggres i frihand, eller figurer kan stikkes ud
med en smakageform. Husk hul, hvis grisen skal haenges op.

Bag figurerne 100 grader ved over- og undervarme i fire timer.
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