Som farmor bager dem.

INGREDIENSER \\\\:/\-“ —Q\\Wa"
= 2dlmeelk, stuetempereret 7 //\@\\\

25 gram goer V///Arbejdstid: !

2 0eg ) ca. 30 min.

1 spiseske sukker Med heevning ’

1 ceble, groftrevet og bagning:

5 teske salt 3 timer

40 gram valngdder, finthakket Antal;

16 stk

40 gram tranebcer, finthakkede
100 gram fuldkornshvedemel
350 gram hvedemel

1 knivspids stedt allehdnde

1 teske kanel

V> teske stodt nellike

1 teske stodt kardemomme

50 g smgr, bledt

1 ceg - sammenpisket til pensling

SADAN COR |
* Ror meelk og goer sammen til gceret er oplgst. Ror derefter revet ceble, salt, valngdder, traneboer og
fuldkornsmel i blandingen og lad det sté et gjeblik

Ror hvedemel med de stodte krydderier i en ren skl og smuldr smgrret deri, til det er som en fin
savsmuld.

Ror mel og smerblanding over i skélen med de andre ingredienser og celt dejen godt sammen, den
md gerne veere en anelse Klistret og kan fint celtes i hdnden eller pd maskine.

Stil dejen til heevning i en ren skal med et klcede over i en time.

Tag dejen ud pd et meldrysset bord og form 16 boller, som scettes pd en bradepande med bagepa-
pir, scet, dem gerne lidt teet med ca. en centimeter mellem bollerne.

Kom et rent viskestykke over og lad dem efterhoeve i 11/2 time.

Pensl bollerne med sammenpisket ceg og bag dem i en forvarmet ovn ved 1/5 grader varmluft i
cirka 20 minutter.

Serveres med smgr og Nutella

TP
bollerne kan koldhoeves. Brug i s fald 15 gram geer og lad dem hceve natten over.
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